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na,

l’origina
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lavorata
 a mano!

ein produkt, 
das seit 20 Jahren

die welt der 
pizza revolutioniert

Der Pizzatechniker Corrado Di Marco der von  
der Erfahrung und der großen Leidenschaft für  
das Backen angetrieben wurde, entwickelte 2001 die 
originale Pinsa Romana.

Durch die Kombination von wissenschaftlicher 

Forschung mit den Lehren seines Großvaters 

über die alten Brotback-Techniken gelang es 

Corrado, die Ernährungsfaktoren zu  verstehen 

und zu verbessern,  sowie ein exklusives und 
 unvergleichliches Produkt zu schaffen, das die 
Welt der Pizza revolutionierte.

Die Mehlmischung, die für die Herstellung der 

Pinsa Romana verwendet wird, in Verbindung mit 

dem hohen Hydratisierungsgrad und  einem  völlig 

anderen Verarbeitungsverfahren als bei einer 

normalen Pizza, macht dieses Produkt einzigartig 
in Bezug auf Qualität und Bekömmlichkeit. 72

STUNDEN

GÄRZEIT
OHNE TIERISCHE   
ZUSATZSTOFFE 

Die ideale Grundlage,  
um sie nach Belieben mit  
Ihren Lieblingszutaten  

zu belegen!

HANDGEFERTIGT

3 verschiedene Mehlsorten

Weizen  Reis    Soja

Extra natives Olivenöl

Mutterteig

la pinsa 
romana



pinsa romana
der neue trend 
zum gemeinsam 

genießen

3 verschiedene 
verpackungseinheiten

1 Base – 230 g

2 Base – 460 g

noch 
wirkungsvoller

noch 
Originaler

Auch im 3er Pack erhältlich 



impattanti
authentischer 
Geschmack

authentisches 
Genießen

neue 
empfehlung

pinsa romana 
multiceriali

noch
originaler

noch
rustikaler

EIN NEUER TEIG, ANGERICHTET MIT EINER  
MISCHUNG AUS GETREIDE UND SAMEN:

Roggenvollkornmehl,  Hafermehl, Leinsamen, Sonnenblumen und Kürbiskerne.  

FÜR EINEN NOCH RUSTIKALEREN UND AUTHENTISCHEREN GESCHMACK



pinsa romana 
ambiente

ALLE EIGENSCHAFTEN WIE LEICHTIGKEIT, BEKÖMMLICHKEIT,  
ALTERTÜMLICHER GESCHMACK, VIELSEITIGKEIT UND EINFACHE ZUBEREITUNG  

SIND JETZT AUCH „OHNE KÜHLUNG“ ERHÄLTLICH.
Nuvola wird in der Tat in seiner Ambient-Version außerhalb der Kühlkette  

vermarktet anders als die Classic und Multiceriali, ohne jedoch die berühmten  
Eigenschaften der ursprünglichen Pinsa Romana aufzugeben. individualität 

für ihren
geschmack

noch
intensiver

noch
einfacher



vorteile für die  
gastronomie

weitere produkte aus dem  
hause Di marco

pinsa tonda 
IN TK ERHÄLTLICH 
Pinsa auch im herkömmlichen 
Pizza-Format

pinsa Classic 
Gluten free 
IN TK ERHÄLTLICH 

pinsa xl 
IN TK ERHÄLTLICH  
Für den Genuss in großer Gesellschaft, 
auch in mehreren Produktgrößen erhältlich

einfache  
zubereitung

Schritt 1
TK Pinsa 10 Minuten auftauen   

lassen oder das frische Produkte 
zur Hand nehmen

Schritt 2
Pinsa nach Belieben belegen

Schritt 3
2–3 Minuten im Ofen bei  

320 °C backen

•  Ein gesundes, veganes und 
leicht verdauliches Produkt

•  Die Pinsa Romana gibt  
es als frische und 
 tiefgekühle TK  Variante 

•  In 5 Minuten bereit  
zum  Servieren

•  Bietet eine hohe 
 Gewinnmarge

•  Kein Fachpersonal 
 erforderlich

•  Platzsparend in Lagerung 
und Zubereitung

•  Alle Zutaten sind frei von 
 Gentechnik (GVO)

•  Weniger Zucker und  
Fette als eine  
herkömmliche Pizza

die gesun
de alter

native  

zur pizza
, die neue

n  

raum für
 kreativi

tät und  

einzigart
igkeit er

möglicht



Beschreibung Artikel
Produkt

maße 
(cm)

Netto
gewicht 
Stk. (g)

Stk. 
im 

Karton

Netto
gewicht 

Karton (kg)

Verpackungsmaße Palettenplan
EANCodeLänge 

(mm)
Breite 
(mm)

Höhe 
(mm)

Karton × 
Ebene

Karton × 
Höhe

Karton × 
Palette

PINSA ROMANA 19 × 30 230 16 3,68 750 240 220 5 8 40 8058640070374

PINSA ROMANA 2 Stk. 19 × 30 460 10 4,6 750 240 220 5 8 40 8058640070510

PINSA ROMANA MULTICEREALI 19 × 30 230 16 3,68 750 240 220 5 8 40 8058640070657

PINSA ROMANA AMBIENTE 19 × 30 230 16 3,68 750 240 220 5 8 40 8058640070831

PINSA ROMANA CLASSIC TK 19 × 30 230 35 8,05 600 400 300 4 6 24 8058610070022

PINSA ROMANA TONDA (RUND) TK 32 (d) 270 20 5,4 800 400 270 3 7 21 8058640070220

PINSA ROMANA XL TK 19 × 36 250 40 10 800 400 270 3 7 21 8058640070060

PINSA ROMANA XL 60 TK 19 × 60 375 20 7,5 800 400 270 3 7 21 8058640070138

PINSA ROMANA XL P60 TK 30 × 60 800 10 8 800 400 300 4 6 24 8058640070176

PINSA ROMANA XL TGL 60 TK 40 × 60 1000 10 10 800 400 300 4 6 24 8058640070107

PINSA ROMANA GLUTENFREI 19 × 30 250 10 2,5 360 210 210 5 16 80 8052862040023

DI MARCO CORRADO SRL
Via Monte Nero 1, 00012 Guidonia Montecelio 

www.pizzasnella.it - www.nuvolapinsa.com

SAPROS HANDELS UND  
VERTRIEBSGESELLSCHAFT

Am Großmarkt 10, 76137 Karlsruhe  
sapros@sapros-ka.de - www.sapros.de

SAPROS KÜCHENFERTIGE  
SALATE UND GEMÜSE GMBH

Bustadt 37, 74360 Ilsfeld  
sapros@sapros.de - www.sapros.de


